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Zona de influencia del proyecto



Familias productoras de cacao criolloen 5
comunidades indigenas del TIPNIS

. 5 Familias Familias que

Comunidad RO S LIS Productoras participan del

El TIPNIS étnico Familias

de cacao proyecto
Santa Maria 17 6 5
Paraiso Sécure | Yuracaré 7 6 1
Nueva
Galilea 18 6 6
San Pablo _ Yuracaré 40 12 8
Isiboro

Gundonovia Moxefio 41 5 4

Total 123 35 24

San Pablo




Familias que participan del proyecto

:
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Familias
activas

Familias
inscritas

N©° Comunidad
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Gundonovia

Santa Maria
Paraiso

4 | Nueva Galilea
Nueva Vida

San Pablo
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Santa Clara
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Total

Las familias que participan del proyecto se
incrementaron de 24 a 59

Santa glara




i OBJETIVO GENERAL DEL PROYECTO:

“Mejorar las condiciones de manejo del cultivo
del cacao criollo en comunidades indigenas del
TIPNIS en sus componentes organizacionales,
tecnico-productivos y de comercializacion,
bajo un enfoque autogestion y de
sostenibilidad sociocultural, ecologica,
economica (ingreso), organizativa y téecnica”.



Objetivo general de la primera Fase

i 2004 — 2006

“Establecer las bases tecnicas y
organizativas en 5 comunidades
del TIPNIS para el manejo
Integral y autogestionario del
cultivo del cacao en sus
componentes productivos y de
comercializacion, de manera
sostenible en téerminos
socioculturales, ecologicos,
economicos, organizativos y
tecnicos”.



Objetivos especificos de la
primera fase

= Incrementar la produccion y productividad del cacao
criollo amazonico cultivado en 5 comunidades del
TIPNIS reforzando los conocimientos tradicionales
iIndigenas de manera ecologicamente sostenible
para una produccion organica sostenible.

= Facilitar el desarrollo organizativo de las familias
Indigenas productoras para la produccién, beneficiado
y comercializacion del cacao criollo amazonico.

= Establecer un sistema de comercializacion propio y
autogestionario de la organizacion indigena de
productores de cacao del TIPNIS.



Desarrollo del proyecto

1. Componente Técnico.

Mejoramiento tecnico de la
produccion y beneficiado del Cacao.

2. Componente Organizativo.

Conformacion de la organizacion
indigena de productores.

3. Componente de comercializacion.

Acopio y comercializacion de la
produccion de cacao.



1. Componente técnico

)
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RESULTADOS LOGRADOS

Capacitacion en campo en manejo tecnico organico de
plantaciones antiguas:

Se seleccionaron 22 plantas madres en las 7
comunidades.

9 comunarios y 2 técnicos capacitados en
Técnicas de manejo, beneficiado de cacao y
Organizacion en el PIAF-ELCEIBO.

Capacitacion y asistencia técnica diferenciada
en el campo a familias productoras.

Las 59 familias productoras activas han
reforzado sus conocimientos en manejo
técnico de cacao organico.



1.Componente Técnico
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» Superficie total de chocolate en las 7 comunidades

Plantacion nueva en
ha (Proyecto)

Plantacion existente
(ha) 2004

—~
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N

Comunidad

Antigua | Reciente 2005 2006

Gundonovia 2.5

3,0

4,2
22

1,5
1,6

5,2

Santa Maria

Paraiso 0,2
3,7
0,3
4,4
S

19,4

2,0
0,4
1,3
2,4
95

Nueva Galilea 2,2
0,5
3,0
0,5

12,6

Nueva Vida
San Pablo

% Santa Clara
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1.Componente Técnico

h‘f

» Superficie en produccion en las 7 comunidades

\l

Comunidad

Gundonovia
Santa Maria
Paraiso
Nueva Galilea
Nueva Vida
San Pablo
Santa Clara
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Plantacidon existente

(ha) 2004 Total

(ha)

N N lo
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Reciente
4.2
2.2

Antigua
2,5

2.2
0,5
30
0,5
{70



1. Componente técnico

= Plantaciones antiguas bajo manejo tecnico.

Poda de Poda P. de arboles | Rehabilitacion

_ Mantenimiento Sanitaria de sombra de plantas Total Plantas
Comunidad Plantas J Podadas

podadas en has.
2005 2006 2005 J 2006 j 2005 § 2006 g 2005 2006

Gundonovial 77] o o7 s o] a5 a6] 3] sao] os7)
sanamaria | sse) ol wuslores) or] 5| so) 6] ssee] sa

Paraiso | 30 ol sofo1o5) 8] a5 4] s} 2227] 356
puevacaiea ] 15] o]  aluess] aa] sa) o) 4] 1ess] son
nuevavida | 18] o] sofesso ef ) 2] 6] 203 ses
sanpablo | o10] ol sa2lioase] o7) el o) as) sssor] oie
santaclara | w2l o] ofsoso) o) 5] ol ] 1a0s] 200
| total Jiso] o] wslwors] o) ] o] s 24083] s007




1. Componente técnico
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Plantaciones nuevas bajo manejo técnico. Poda de
formacion.

Plantas Plantas Plantas
Comunidades j podadas | podadas | podadas el
el 05 el 06 05y 06

Equivalente
en Hectareas

0o

Gundonovia

Santa Maria

(o)
N

Paraiso

580
312

Nueva Galilea

w
~

Nueva Vida

San Pablo 71 2.300

Santa Clara 113 2305

Gundonovia | 222
santaMaria | 470
Paraiso | o2
Nuevacaiiea | 348
Nuevavida | 57
sanpablo | 71
Santa Clara_

S

<
co

Total J-358 7.008



2. Componente Técnico

» Capacitacion y asistencia técnica diferenciada a
familias productoras.

= La Directiva, Responsables comunales
y socios recibieron capacitacion en
Injertos y Organizacion por parte de los
técnicos del PIAF-ELCEIBO.(Centro de
Gestion TIPNIS)

= Serealizaron talleres en las
comunidades en organizacién, manejo
técnico del chocolate, cosecha,
beneficiado, fabricacion de pastas de
chocolate y huertas,



1. Componente Técnico

Elaboracion de material de difusion y comunicacion
de cacao (Folletos y tripticos)

= Introduccion al manejo del chocolate.

= Manejo del cultivo del chocolate.

= Curso deinjertacion de cacao y demostracion de técnicas de
propagacion de cacao.

= Produccion de plantines de chocolate en viveros comunales.
= Establecimiento de plantines en el lugar definitivo.

= Cosecha, fermentacion, secado y almacenado de chocolate.
= Fabricacion de pastas de chocolate.

= Por qué, paraquéey como hacer una huerta?



1. Componente técnico

» Produccion de plantines en viveros

= Se han producido un total de 24.354 plantines en los viveros comunales.

= Se transplantaron al lugar definitivo 18.160 plantines, lo que equivale a un
total de 29,06 nuevas hectareas de cacao.

+» Beneficiado del cacao.

= Se apoy0 a mejorar la calidad del beneficiado del chocolate del TIPNIS
mediante el uso de las cajas de madera para acopiar y fermentar chocolate.

= Se estaimpulsando una mejor limpieza del chocolate mediante la seleccidon
de impurezas: antes del fermentado y durante el secado.



2. Componente Organizativo

= Conformacion de una organizacion indigena de
productores de cacao.

= En Asamblea General de socios
conforman una Cooperativa.

= La Directivay Responsables
comunales participaron de una
capacitacion en el PIAF-EL CEIBO en
organizacion y comercializacion (Viaje
a Sapecho).

= Sereconsidera esta forma organizativa
y todos los socios deciden conformar
en vez de una cooperativa la
Asociacion de Productores de
Chocolate del TIPNIS SAUCE.



2. Componente Organizativo

» Laorganizacion cuenta con normas internas.

= Serealizaron Talleres y reuniones
comunales para proponer y modificar
Estatuto y Reglamentos.

= En Asamblea General de socios aprobaron
el Estatuto y Reglamentos para el
funcionamiento de la Asociacion.

s Desde Diciembre del 2006 la Asociacion
cuenta Personeria Juridica.



3. Acopio y comercializacion

Distribucién y entrega de cajas de
madera para acopio y fermentacion de
cacao.

La Directiva, Responsables comunales y
socios recibieron capacitacion en
Injertos y Organizacion por parte de los
téecnicos del PIAF-ELCEIBO.(Centro de
Gestion TIPNIS)

La Directivay Responsables comunales
reciben capacitacion en Organizaciony
contabilidad por parte de los técnicos
del PIAF-ELCEIBO. (Trinidad)



3. Acopio y comercializacion

» Se acopio y comercializé chocolate en pepa del TIPNIS
el 2005, 2006 y 2007.

En la zafra del 2005

= Se acopiaron 91,9 qq. de chocolate en pepa,
inyectandose a la economia del TIPNIS
alrededor de 38.948 Bs.

= Todo el chocolate en pepa fue vendido a
una comerciante mayorista.



3. Acopio y comercializacion

En la zafra del 2006

= Se acopiaron 92,2 qq. de chocolate en pepa,
inyectandose a la economia del TIPNIS
40.648,50 Bolivianos.

m El chocolate fue vendido a PRODEMO
(Unidad de comercializacion del CIPCA)y a
2 comerciantes.



3. Acopio y comercializacion

En la zafra del 2007

= Se acopiaron 106,7 gqg. de chocolate en
pepa, inyectandose a la economia del
TIPNIS alrededor de 55.600 Bs.

= El chocolate fue vendido en Trinidad a
PRODEMO, EPARU y en Sucre a
Chocolates TABOADA.



3. Acopio y comercializacion

Transformacion de chocolate en pepa a pasta

= En Noviembre del 2006 se realiz6 una
primera experiencia piloto de
transformacion de cacao en pepa a
pasta de cacao con los 180 Kg. de
aportes comunales.

= Delos 180 Kg. de aportes comunales
se obtuvieron 480 pastas de 250 gr.
cada una.

= En Mayo del 2007 se transformaron
120,7 Kg. de chocolate en pepa a
pastas, se obtuvieron 309 pastas de
250 gr. cada una.



Otras actividades

Produccion de hortalizas

= Las personas interesadas
recibieron apoyo parala
produccion de hortalizas en
comunidades y con alumnos de
la U.E. de Santa Clara.

= Se elabor6 una cartilla adicional
en produccion de hortalizas.



